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Aerobní stabilita kukuřičné siláže

(Kaiser and Piltz, 2002)
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Zdroje mykotoxinů v silážích

Polní plísně
Fusarium, Alternaria, 
(Penicillium, Aspergillus)

Field-derived mycotoxins
Trichothecenes, ZON, Fusaric
acid, Alternariol, Fumonisins

Skladové plísně

Penicillium roqueforti

Roquefortine C, Mycophenolic

acid, Patulin, PR-Toxin

Monascus ruber

Monacolins, Citrinin

Aspergillus fumigatus

Verruculogen, Fumitremorgen B

Byssochlamys spp.

Patulin, Byssochlamic acid
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Inhibice plísně Penicillium roqueforti v siláži testované metodou in 
vitro

(Auerbach, 1996)
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K. mléčná do 6 % bez účinku na plísně!



Vliv sušiny stonku kukuřice na obsah Zearalenonu v 
kukuřičné siláži (Oldenburg et al.,1996 )

Z
e
a
ra

le
n

o
n

e
 (

µ
g

/k
g

 D
M

)

0

200

400

600

800

1000

1200

20 25 30 35 40 45

Sušina stonku kukuřice (%)

















Zvyšování výtěžnosti produkce 
bioplynu resp. metanu z kukuřičné 

biomasy
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Producke metanu u kukuřičné siláže s kejdou ošetřenou Antiglenem a 
Antipostem. 

kuk. siláž

kuk. siláž+Antiglen

kuk. siláž+Actipos
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Produkce sirovodíku u jednotlivých variant během 28 dnů fermentace v 

minifermentorech. 

digestát

kejda

dig. + kejda 1/2 na 1/2

dig. + kejda + kuk.

antiglene

Actipos


