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Vybér konzervacnich piipravkit k usmérnéni fermentaéniho procesu
konzervovanych krmiv se stava limitujicim faktorem ekonomické efektivnosti
chovu skotu a zejména dojnic. Tato situace vznika z toho diivodu, Ze za posledni
roky se mlécna uzitkovost vyrazn¢ zvySila a ukéazalo se ze, kvalita
konzervovanych krmiv zdsadné ovliviiuje produkcéni UcCinnost celé smésné
krmné davky (TMR). Slozit¢;si situace také nastala z toho divodu, ze je na trhu
¢im dal vice firem zabyvajicich se touto problematikou a s tim souvisejici 1
stupnujici se mnozstvi  konzervac¢nich pfipravki na trhu, které se mnohdy lisi
jen nazvem.

V posledni dobé se pouzivani konzervacnich pfiipravkll stalo urcitym
fenoménem, ale 1 u€innym nastrojem, jak zlepsit kvalitu konzervovanych krmiv
a tim zvysit jejich produkéni G€innost v krmnych dévkach zvirat. Obzvlasté u
vysokouzitkovych dojnic snizend kvalita silazi snizuje produkci mléka. Neékteré
konzervaéni ptipravky jsou urcené ke zlepsSeni fermentaniho procesu v sildzich
a nékteré ke zvyseni aerobni stability a n¢které ke konzervaci vlhkych obilovin a
krmnych smési. Vysledkem jejich pouziti v procesu vyroby konzervovanych
krmiv musi byt nejen zlepSeni fermentacniho procesu, hygienicka nezavadnost
konzervovanych krmiv a vy$§i vyzivnd hodnota vyrobeného krmiva, ale i
zvySeni rentability vyroby ZivociSnych vyrobkil v porovnani se zpisoby vyroby
krmiv bez konzervaénich ptipravki (bez vice nakladi).

Nejvétsim problémem hodnoceni jednotlivych konzervaénich ptipravki je
zjistit jejich ucinnost a nasledné prokazat ekonomicky ptinos v chovu. Obzvlaste
diky tomu, ze bodovy systém hodnoceni konzerva¢nich ptipravkli pouZivany
v CR od roku 2000 nezaznamenal zadnou zménu. Stale prioritou tohoto systému
je hodnoceni produkce k. mlééné a tékavych mastnych kyselin (TMK). Diky
zvySenému pouziti chemickych piipravkd tento systém diskriminuje jejich
pouzivani, protoze chemické piipravky hlavné inhibuji nejen nezadouci
mikrofléru, ale také bakterie mlécného kvasSeni. Obsah kyseliny mlécné je
snizeny a proto, tento systém zatazuje silaZze oSetfené chemicky o tfidu niz,
ackoliv v takové silazi je uchovano vetsi mnozstvi energie. Tyto silaze obsahuji
zvySeny podil rezidualnich cukrii. U takovych silazi paradoxné s deklarovanou
niz§i tiidou kvality se uzitkovost zvysi. V posledni dobé pii zatfazovani
heterofermentativnich bakterii dochazi ke zvySeni obsahu kyselin octové, coz
taktéz snizuje vysledné body hodnoceni silaze, nemluvé o zvySenych
fermentaénich ztratach vlivem tvorby alkoholu 1,2 propandiolu. Navic tento



alkohol stanovuji jen nékteré laboratofe, zakaznik se tedy nedovi jak tyto
pripravky tuc¢inkuji, nehledé¢ na stanoveni aerobni stability silaze sledovanim
zmén teploty silaze. Takové ptipravky sice zvysi stabilitu silaze, ale za cenu
zvysSenych fermentacnich ztrat. Takové silaze obsahuji nizky podil rezidualnich
cukrt, které chybi pfi fermentaci bachoru pifi tvorbé mikrobidlni bilkoviny.
Celkové mnozstvi produkce mikrobialni bilkoviny se snizi a v TMR se musi
nahradit drahymi bilkovinami z dal$ich nakoupenych krmiv. Abychom dokazali
opodstatnénost konzervacnich pfipravki, tak v prvé fadé musime znat jejich
ucinné latky, zptsob Uc¢inku, porovnani riznych komerénich pfipravki, ale od
laboratofi, které hodnoti kvalitu fermentovanych krmiv vyzadovat i nové
zpusoby jejich hodnoceni, jak ktery konzervacni ptipravek ovlivni vyslednou
kvalitu vyrobeného krmiva. Pro hodnoceni sildze je nezbytné, aby laboratoie
zohlednily typ konzervacniho pfiipravku. Jinak budeme hodnotit chemické
konzervacni ptipravky a jinak ptipravky biologické Shomofermentativnimi
bakteriemi a jinak pfipravky obsahujici heterofermentativni bakterie. Nutno
podotknout, Ze vyvoj novych pfipravki a nové aplikacni zplisoby nas nuti stale
dopliiovat stavajici schéma o novinky.

Konzerva¢ni pfipravky je nutné rozdélit podle né€kolika nasledujicich
Kritérii. Jedna se o slozeni pfipravki. Vyznamnym ukazatelem je forma
konzervacniho piipravku, jak se aplikuje:

Konzervacni pripravky dle formy aplikace:
1. Biologické konzervacni ptipravky

1.1. sypka forma - lyofilizované bakterie jsou smichany
s nosi¢em (hlavné rozemleta sepiova kost) a jejich aplikace
na pici je pomoci specialnich aplikatort (jsou vybaveny
Snekovym davkovacim ustrojim), ktery davkuji sypky
pfipravek — nutno podotknout, Ze tato forma je hlavné
urCena pro skliziovou suSinu do 30 %. V naSich
podminkach vSak takova suSina je nezddouci z divodi
uvolnovani silaznich tekutin, které tvori hrozbu znecisSténi
zivotniho prostiedi (otrava ryb v fekach atd.)

1.2. lyofilizovand forma - lyofilizované bakteridlni kultury
snosi¢em se pied aplikaci rozpusti ve vodé a aplikuji
nastiikem v tekuté formé. Tato forma je V naSich
podminkéch nejpouzivang;si.

1.3.  zivé kultury — pfed pouzitim se bakterie S zivnou ptudou
namnoZi a vytvoreny koncentrat obsahujici Zivé bakterie se
po ziedéni aplikuje v tekuté form&. Skoda, Zze tuto formu
nabizi pouze né€kolik firem u zlomku piipravku. Hlavni
vyhoda pfipravku s Zivnou piidou je v tom, Ze namnoZené
bakterie v aplika¢nim roztoku rychleji zahaji fermentaéni
proces a BMK diky zvySené dominanci oproti epifitni



mikrofléfe v silazi maximalné snizi fermentaCni ztraty
suSiny. Doporucujeme hledat pfipravky obsahujici nejen
bakterie, ale také obsahujici zivnou ptdu.

2. Chemické konzervacni ptipravky

2.1.

2.2.

tekutd forma — smési konzervacnich latek se smichaji tak,
aby se nevytvarely rizné srazeniny ptip. vloCky (zhorsila by
se moznost nastiiku — trysky by se ucpavaly) smés latek
musi byt stabilni. Tyto pfipravky zaru€uji nastiik 0c¢inné
latky podle nastaveni aplika¢niho zafizeni.

sypka forma — vysledny produkt se prodava ve formé
prasku, nebo mikrogranuli, které se aplikuji ve formé sypké,
nebo rozpusténé ve formé kapalné. Mikrogranule soli
organickych kyselin vSak maji rliznou rozpustnost a proto,
aby nedochazelo k ucpani trysek aplikatori se doporucuje
rozpoustét tyto latky 2 az 3 dny dopiedu, aby se latka
dokonale rozpustila. Piipadné¢ uspani trysek zpusobuje
nebezpeCi absence konzervacniho pfipravku a stim
souvisejici snizend kvalita vysledné silaZze. Kromé toho je
kladeno zvySené nebezpeci, Ze obsluha ptipravi zbytecné
moc roztoku, pfipadné¢ dochdzi k tomu, Ze roziedéného
pfipravku je malo Vzhledem ktomu, ze ¢asto dochazelo
k ucpani trysek a nasledné absenci aplikace ptipravku
souvisejici se zhorSenou kvalitou silaze. Prodejci doporucuji
vytvofit roztok 2 az 3 dny doptedu, coz snizuje uzivatelsky
komfort vuc¢i tekutym pripravkam, které jsou ihned
k dispozici podle potieby

3. Biologicko-chemické konzervaéni piipravky

3.1.

biologicka i chemicka sloZka ptipravku se dodava ve formé
sypke, ptipadné chemicka sloZka se dodava v koncentrované
formé a pred aplikaci se jen ziedi vodou. Potom odpada
nebezpedi ucpani trysek. Pred aplikaci se ob¢ slozky
rozpusti ve vod¢ a nésledné se pted aplikaci smichaji. Je
mozn¢é také aplikovat kazdou slozku zvlast, to predpoklada,
ze sklizeci fezacka je vybavena aplikdtorem na biologické
ptipravky (vSeobecné niz§i davka na 1t pice) a aplikator na
chemické ptipravky (vSeobecné se aplikuje 2 az 6 1.t) tedy i
¢erpadlo musi mit vys$si vykon



Konzervacni pripravky dle sloZeni:

1. Biologické konzervacni pripravky
1.1. Bakteridlni konzervaéni pripravky

1.1.1. Homofermentativni mlé¢né bakterie

1.1.2. Mlé¢né bakterie vyuZivajici nerozpustné cukry

1.1.3. Heterofermentativni bakterie zlepSujici aerobni
stabilitu silaze

1.1.4. Smés homo a heterofermentativnich mléénych
bakterii

1.2. Bakterialné — enzymatické konzervacni pripravky
Obsahuji BMK a smés celulolytickych enzymii,
produkované houbovymi mikroorganismy
(Trichoderma, Aspergillus, nebo bakteriemi rodu
Bacillus) stépici polysacharidy na jednoduché
zkvasitelné cukry

1.3. Bakteridlné - chemické konzervaéni pripravky
1.3.1. BMK + fungicidni organické kyseliny — benzoat
sodny, sorban draselny
1.3.2. BMK + kyselina citronova
1.3.3. BMK + dusitan sodny

2. Chemické konzervacni pripravky (organické a anorganické kyseliny a
jejich soli)

2.1. Organické kyseliny s baktericidnim uc¢inkem — kyselina
mravenci

2.2. Organické kyseliny s fungicidnim u¢inkem — Kyselina
propionova, kyselina octova, kyselina benzoova, kyselina
sorbova

2.3.  Soli organickych kyselin s fungicidnim uc¢inkem — benzoat
sodny, sorban draselny, mravenc¢an vapenaty, Propionat
vapenaty

2.4. Hexametylentetramin — inhibujici bakterie

2.5. Dusitan sodny — inhibujici bakterie

3. Bilogické a chemické konzerva¢ni pripravky (mlééné bakterie
v kombinaci s chemickymi latkami inhibujicimi kvasinky a plisné)

4. Absorb¢ni konzervacni piipravky — do silazované hmoty se pifimichava;ji
rizné absorbCni latky, které zabranuji odtoku sildzni tekutiny,
ktera se uvolnuje hlavné pfi skliziiové susin€ pod 28 %



1. Biologické konzervacni pripravky

Ukolem  biologickych  konzervagnich  piipravki  je  urychleni
fermentacniho procesu pii konzervaci objemnych krmiv. Pfi vytvofeni
anaerobnich podminek a dostate¢ného mnozstvi cukri v silazované pici vlivem
rychlého okyseleni fermentovaného krmiva se omezi aktivita respiranich
enzymil na minimum, potla¢i se rozvoj nezddoucich epifytnich mikroorganismu
a podpoii maximalni rozvoj homofermentativnich mlécnych bakterii, které
produkuji hlavné kyselinu mlécnou.

Jedna se o dva druhy ptipravkl obsahujici homofermentativni bakterie:

a) Monovalentni ptipravky obsahujici pouze jeden kmen BMK

Tyto kmeny se vyznacuji vysokou schopnosti rozmnozovani

v sirokem rozmezi pH (6 — 3,5) fermentovaného krmiva, produkuji

k. mlé¢nou od vytvoreni anaerobniho prostfedi po dosazeni pH

silaze pod 4.

b) Polyvalentni pfipravky vychazi z aditivniho ucinku jednotlivych

kmenii BMK, kter¢é maji omezenou schopnost rozmnoZovani
Vv zavislosti na pH silaze. Z tohoto divodu tyto piipravky jsou slozeny
z vice kmend, které na sebe navazuji. Napiiklad Streptococcus faecium
zalina se aktivné rozmnoZovat jiz pii pH naskladnéné hmoty (6 az 7) a
nasledujici kmeny Lactobacilli, které dosahuji nejvétsi aktivity az pti
poklesu hodnoty pH silaze 5,5.

Pti dosazeni pozadovaného pH silaZe jsou organické Ziviny fermentovaného
krmiva zakonzervovany. Na naSem trhu krom¢ bakterialnich pfipravki na bazi
lyofilizovanych mléénych bakterii 1ze koupit i pfipravky, které se aplikuji
VvV zivém stavu po predeslé inkubaci tzv. ,,Live System. Jedné se o novy zpiisob
aplikace, ktery vyrazn€ urychli zacatek fermentacniho procesu. Nejde tedy o
novou kategorii biologickych ptipravki, ale jedna se o novy zptsob aplikace.
Rozdil je v tom, Ze u lyofilizovanych bakterii dochazi k ¢astecnému zpozdéni
fermentace oproti aplikaci Zivych bakterii, které se jiz rozmnozuji. Dale lze
vyuzit bakterie, které¢ jsou schopny kromé vodorozpustnych cukrii vyuzit také
nerozpustné cukry (fruktozany u trav), které zlstavaly v sildZzované pici
nevyuzity pro produkci kyseliny mlééné a vyslednd kvalita fermentaéniho
procesu pii nizkém obsahu vodorozpustnych cukrii byla Spatna.

Biologické konzervaéni piipravky se aplikuji ve form€ vodného roztoku
(ptipravky ve formé lyofilizatu se rozpusti ve vod€) a nebo sypké ptipravky se
michaji s granulaty a takové ptipravky se aplikuji ve formé suché. Kazda forma
ma vSak své vyhody a nevyhody jak z hlediska samotné aplikace, tak z hlediska
ucinnosti, a proto je nutné se zabyvat i1 t€émito podrobnostmi. Sypké konzervacni
pfipravky jsou vhodné u picnin do suSiny 28 %, protoze pii vysSi suSiné je



zaznamendno zpozdéni ucinnosti vzhledem ke zpomaleni aktivace mlécnych
bakterii z divodu vysSiho osmotického tlaku pii vysoké susing.

Podle slozeni biologickych konzervac¢nich je délime na:
1.1. Bakterialni konzervacni pripravky
1.1.1. Homofermentativni mlé¢né bakterie

Tyto piipravky obsahuji zivé kulturni kmeny mlécnych bakterii rodu
Lactobacillus, Pediococcus, nebo Enterococcus. Tyto bakterie fermentuji cukry
(glukoézu a fruktozu) na kyselinu mléénou. Konzervacni piipravky, které
obsahuji pouze bakterialni sloZku jsou uréené pro picniny obsahujici dostate¢né
mnozstvi fermentovatelného substratu (jednoduché vodorozpustné cukry),
tedy pro picniny dobie a velmi dobie silazovatelné. V piipad¢, Ze obsah cukri je
nizky, tak picniny se sklizi dvoufazové, kdy u picniny dojde k zavadnuti a
zvySeni obsahu suSiny, tim se zvysi osmoticky tlak, které piisobi selektivné na
nezadouci bakterie a souCasné mlécné bakterie které jsou odolné vuci
osmotockému tlaku (osmotolerantni) potfebuji mensi mnozstvi cukrl
Kk vytvoreni dostate¢ného okyseleni zavadlé¢ silaze. Komercni ptipravky obsahuji
riazné kulturni kmeny mléénych bakterii, které jsou vybirany z hlediska jejich
stability, osmotoleranci, zivotaschopnosti, dle rychlosti rozmnozovani, dale je na
bakterie kladen pozadavek vyuziti Sirokého spektra fermentovatelného substratu
(riizné zdroje cukrii), vysoky podil L+ formy kyseliny mlécna, jsou vybirany
kmeny, které zchutnuji silaz atd. Piipravky se také lisi ve slozeni preparatu —
monovalentni, polyvalentni. Nékteré obsahuji jen lyofilizované bakterie, jiné
obsahuji také nosi¢ majici za kol zasobit probouzejici se bakterie pohotovou
energii a urychlit jejich rozmnozovani a produkci kyseliny mlécné.

1.1.2. Bakterie vyuZzivajici nerozpustné cukry

jsou to bakterie, které jsou schopny k tvorbé kyseliny mlé¢né vyuzit nejen
rozpustné cukry (glukoza, fruktoza), ale také nerozpustné cukry (fruktozany).
Vyznam téchto bakterii spoCiva ve zvySeni jistoty snizeni pH silaZze vyuzitim
nerozpustnych cukrd, které jsou pro vétSinu mléénych bakterii nedostupné.
Vysledkem je to, ze sildzovana pice, ktera nedosahuje tzv. cukerné minimum
(pod.2,5 % rozpustnych cukrti) dosahuje pii pouziti téchto bakterii vyborné
ukazatele. Naopak pfipravky, které neobsahuji tyto bakterie nemohou vytvorit
dostatecné okyseleni sildze, protoze nemaji k dispozici dostatek cukr
k potfebnému snizeni pH. Jedna se o pripravek: ,,Power Start®, ktery (obsahuje
kmen Lactobacillus Plantarum Aber F1), ktery je hlavné urc¢en hlavné pro trvalé
travni porosty, obsahujici neroszpustné fruktozany.



1.1.3. Bakterie zlepSujici aerobni stabilitu

V seznamu povolenych kmenti ur¢enych ke konzervaci krmiv i kmen
Propionibakterium, ktery produkuje kyselinu propionovou a kmen Lactobacillus
Buchneri. V piipad¢ kmene L.Buchneri se jednd o heterofermentativni kmen
mlécnych bakterii, ktery se vyznacuje zvySenou produkci kyseliny octové a
tvorbou alkoholu 1,2 propandiolu. Tato latka potlacuje rast kvasinek a plisni.
Vysledna silaz se potom vyznacuje vyrazné zvySenou aerobni stabilitou. Kromeé
tohoto ucinku se silaZze oSetfené timto kmenem vyznacuji vysSSim obsahem
kyseliny octové, avSak toto zvySeni neni v takové mife, aby sniZilo pfijem
suSiny u zvifat. Kyselina octova obsaZena v silazich také potlacuje rtist kvasinek
a plisni, souc¢asné¢ dochazi ke lepSeni aerobni stability. Nevyhodu kmene L.
buchneri je snizend Zivotaschopnost, coZ vyrobci nahrazuji zvySenym mnozZstvi
bakterii v pfipravku. Propionibakterie jsou urené pro silaze o vyssi susiné. Tyto
bakterie pouzivaji jako zdroj energie krom¢ cukrt také k. mlé¢nou a vytvaii K.
propionovou, kterd U¢inn€ potlaci tvorbu plisni, coz zlepSi aerobni stabilitu
silaZze. Vyrobené silaze se vyznacuji zvySenym pH sildZze a zvySenou stabilitou
vUci aerobni stabilité. Nevyhodou téchto silazi je jsou vSak zvySené fermentacni
ztraty suSiny. Za cenu vyssi stability se zvysi fermentacni ztraty o 5 az 7 %.

1.2. Bakterialné - enzymatické (kombinované) konzervaéni pripravky

Tyto ptipravky jsou sloZeny z bakterialni slozky jako u bakteridlnich ptipravkd,
ale jsou doplnény enzymy s riznymi katalytickymi U€inky. Enzymy se izoluji
Z mikroorganismi. Vyznamnymi producenty enzymi jsou napiiklad plisné rodu
Aspergillus, nebo Trichoderma, nebo bakterie rodu Bacillus. Nejzndméj$imi
enzymy jsou celulazy, hemicelulazy, xylanazy, glukosidazy, amylazy (resp.
Jejich komplexy). Tyto enzymy $tépi polysacharidy a oligosacharidy pies rtizné
meziprodukty na jednoduché cukry, které jsou vyuzitelné bakteriemi mlééného
kvaSeni k produkci kyseliny mlécné. Enzymaticka slozka konzervacnich
prosttedkit ma tedy za kol zabezpecit dostatek pohotové energie pro mlécne
bakterie. V opa¢ném piipad¢ by sice mlécné bakterie byly obsazeny v silazi, ale
pokud by nemély pfistup k cukrim, tak by nemohly produkovat kyselinu
mlé¢nou a silaz by nebyla zakonzervovana.

Z pohledu ucinku jednotlivych slozek biologickych konzerva¢nich
piipravkti a vySe popsanému jejich ucinku je patrné, ze je nutné piistoupit
K jejich vybéru velmi selektivné podle druhu silazované pice a je nutné
konstatovat, ze 1 cenové relace by se mély pohybovat v zavislosti na druhu
konzervac¢niho prostredktl, ktery bude pouZzit.



2. Chemické konzervacni pripravky

Ugelem pouziti chemickych konzerva¢nich latek ke konzervaci objemnych
krmiv a vlhkého obili je potlaceni fermentacniho procesu — inhibice nezadouci
mikroflory na sklizené pici a rychlé (okamzité) snizeni pH silaZze pomoci
organickych kyselin a jejich soli. U zavadlych picnin s vyssi suSinou, nebo u
konzervace vlhkého obili je uc¢inkem potlateni ristu plisni a kvasinek.
V soucasné dobé se k chemické konzervaci krmiv se stale vice pouzivaji smésné
konzervaéni piipravky. Jednd se o snahu kombinovat uc¢inek jednotlivych
chemickych latek z pohledu jejich GcCinnosti, jejich bezpecnosti pi1 aplikaci a
nemalou roli hraje jejich cenova dostupnost. Nejvice se pouzivaji organické
kyseliny pro jejich vysokou uc¢innost a hygienickou nezavadnost, jejich
pouzivani je sice omezeno cenou, avsak ucéinnost je jista. Jejich soli jsou sice
levnéjsi, tim méné ucinné, ale zase nejsou tak velké problémy s jejich aplikaci.
Jejich oblibenost vsak stoupa diky aditivnimu uc¢inku v kombinaci s bakteriemi
mlééného kvaSeni (BMK). Anorganické kyseliny jsou z hlediska jejich nizsi
ucinnosti méné zadouci, avSak nizkd cena nuti vyrobce k jejich zafazovani do
vyrobkll. Jednou z nejvétSich negativ chemickych konzervacnich ptipravki
(smési chemickych latek) byl problém s jejich agresivitou pii aplikaci
(zapraveni) do sklizené sildzované (konzervované) hmoty a jejich nutnost
rovnomeérného zapraveni. V soucasné dobé jsou jiz vyvinuty spolehlivé
aplikatory na chemické konzervacéni prostiedky, je vyfeSeno jejich rovhomérné
davkovani a snizena jejich korozita viici drahym mechaniza¢nim prostiedkiim.

3. Bilogické a chemické konzervacni pripravky (mlééné bakterie
v kombinaci s chemickymi latkami inhibujicimi bakterie,
kvasinky a plisné)

Tento typ konzervacnich piipravki kombinuje tucinek lyofilizovanych
mlécnych bakterii a chemickymi latkami (soli kyseliny benzoové, sorbové a soli
dalSich organickych kyselin), které maji selektivni €inek na nezadouci epifitni
mikrofléru picnin. Vyvstavad vSak otazka, zda spole¢nd aplikace mléénych
bakterii a chemickych latek neni konkuren¢ni a zda by nebyla vhodné;si
oddé¢lena aplikace. To vSak vede k tomu, Ze by sklizeci fezacky musely byt
vybaveny aplikdtorem pro biologické ptipravky a aplikdtorem pro chemickeé
ptipravky, coz vede k urcitym komplikacim pro uzivatele.



4. Absorb¢ni konzervacni pripravky

Tyto konzervaéni piipravky maji za tkol zachytit uvolnénou bunécnou
tekutinu, kterd se uvoliiuje ze sildzované hmoty v prabchu fermentace z davodi
mechanického naruseni sklizené pice a zdidvodi plisobeni vzniklych
fermentacnich kyselin pfi nizké skliziiové suSin€. Jako absorbenty se pievazné
pouzivaji rostlinné materialy pochazejici ze zemédélské vyroby. Céstedné lze
tyto absorbenty rozdélit do skupiny, ktera plsobi jen jako absorb¢ni latka
(Srotovana slama, plevy, obilni Sroty) a do skupiny absorbentli, které kromé
zadrzeni silazni tekutiny obsahuji také zdroj lehce rozpustnych cukri a tim
zlepSuji fermentacni proces (suSené cukrovarské fizky, melasovana sldma, obilni
Sroty atd.). V zahranic¢i se posledni dobou silazuji jednotlivé krmiva do kulatych
obalovanych baliki ve formé TMR. Takové¢ baliky tvoti TMR, takZe dojnice
dostavaji pouze fermentovanou TMR-ku bez dalsiho dokrmovani jadrnym
krmivem. Vyhoda tohoto systému, je nizka pracovni naro¢nost u malych farem
s nizkym poctem dojnic. V posledni dobé bylo zkouSeno pouziti geli, jako
absorb¢ni latky, pro zadrzeni uvolnéné silazni tekutiny, avsak vzhledem K jejich
vysoké cené neni mozné v soucasné dobé€ pocitat s jejich SirSim pouzitim pfi
vyrob¢é konzervovanych krmiv.

Zavér:

V prvé tadé je nutné konstatovat, Ze pouzivani konzervacnich piipravki
pii vyrobé konzervovanych krmiv je opodstatnéné a piindsi zisk ve vyrobé
mléka. Neni zde otazka jestli pouZzivat, nebo nepouZzivat konzervacni pfipravky,
ale musime fici, Ze rozhodujici je, ktery ptipravek pouzit a jak jej pouzit, aby
efekt byl maximalni. To dokazuji nejen vysledky, ale mnozstvi nabizenych
ptipravkl na trhu. Miuze se vSak stat diky Spatné aplikaci, ze se Gi¢innost hlavné
u biologickych ptipravkil snizi. Pokud budete vybirat konzervacéni ptipravky, tak
je nutné vychazet ze specifik jednotlivych picnin a jejich kvality vlivem pouzité
technologie, dob¢ sklizn€, dale zpohledu pozadavku na vyslednou kvalitu
vyrobené¢ho konzervovaného krmiva (pozadovana koncentrace energie) a jeho
zafazeni do smésné krmné davky zvitat. Porovnani jednotlivych konzervaénich
pfipravki musi déale vychazet zporovnatelnych pokusnych sledovéani
podlozenych vysledky, které dokazuji deklarovany ucinek vyrobku. V tomto
bod¢ je velmi dualezity systém hodnoceni vysledného krmiva ve vztahu
K pouzitému konzervacnimu ptipravku. Hodnoceni silaze je velmi specifické a
zpasob hodnoceni, resp. sledované laboratorni ukazatele je tieba zvolit podle
ucinné latky, kterou konzervacni ptipravek obsahuje. Vybér konzervacniho
prosttedku by mél byt vSak hlavné podloZzen ekonomickou navratnosti
vynaloZené investice.



