SILAZOVANI
JAZYKEM ZEMEDELCU

CO SE VLASTNE DEJE A JAK MUZEME ZLEPSIT KVALITU SILAZE



VITAME VAS U
FIRMY SALINITY

Salinity Agro dodava vyrobky pro zemédélstvi v celé severni
Evropé. Zakladem nasi ¢innosti je zajistit, aby byly uspokojeny
potieby vyzivy hospodaiskych zvifat. Nabizime konzerva¢ni
pfipravky pro usmérnéni fermentacniho procesu konzer-
vovanych krmiv a rdzné druhy doplnka do krmiv.

Spolupracujeme se zemédélskymi univerzitami v rtznych
zemich, kde realizujeme zakladni vyzkum a testujeme
konzervaéni pFipravky. Ve Svédsku mame vlastni laboratof pro
vyvoj novych vyrobkd.

V nasem sortimentu najdete konzervaéni pripravky, které

jsme sami vyvinuli na zdkladé vysokych pozadavkl a potieb
zemédélch. Nabizime konzervacni pfipravek pro vsechny druhy
plodin a skliziové susiny, ktery je kromé toho bezpecny a

Setrny k zivotnimu prostredi.

Dodavame také doplrky pro krmné smési, které jsou vyrobeny
na zakladé nejvyssich potieb hospodarskych zvirat. Dulezitou
soucasti nasi ¢innosti je pomoci vdm zemédélclim, abyste ziskali
nové informace, které vdm pomohou ucinit spravna rozhodnuti
ve vasem chovu pfi sklizni picnin. Tato publikace o silaZzovani je
jednim z pfiklad(l a doufédme, Ze vam bude ndpomocna pfi vasi
kazdodenni praci.




SILAZOVANI OD
ZACATKU AZ DO
KONCE

Sildzovani resp. konzervace picnin je o tom, aby jste vyrobili krmivo s

vysokou koncentraci organickych zivin, s minimalnimi ztratami susiny,

které je mozné déle skladovat. | kdyZ se znalosti o procesu sildZzovani

stale zdokonaluji a doplriuji, ne vzdy to jde tak, jak bychom chtéli. Z

tohoto dlvodu je potfeba vyZzivu zvifat doplnit dalSimi krmivy.

Pokud ziskate vice informaci, potom m{iZzete ve vasem chovu vyrabét

sildz s vysokou vyzivnou hodnotou, vysokou hygienickou kvalitou a

malymi ztratami. Vyrobend silaZ se vyznacuje vyssim pfijmem susiny

a sildz zvifatim chutnd vice! Tyto nové poznatky Vam chceme v této

publikaci predat.
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KRATCE O SILAZOVANI PICNIN

Silazovani je biologicky proces, pfi kterém bakterie mlécného
kvaseni v prostredi bez pfistupu vzduchu (anaerobnim) vytvari
kyselinu mlé¢nou, kterd rychle snizuje pH (stupen kyselosti)

v silazi. Kdyz je pH nizké a okolni prostfedi neobsahuje kyslik,
pak nemohou rist nezaddouci bakterie a plisné, které by krmivo
znehodnotily.

Nezadouci mikroorganismy mohou v krmivu vytvofit jedo-
vaté latky (mykotoxiny, biogenni aminy a alkoholy). Uspé$né
silazovani je, jestlize se plodina konzervuje s minimalnimi
ztratami vyzivné hodnoty, s vysokou hygienickou kvalitou,
zvifatim chutnd a sildz neni skodliva.

Pouziti konzervacnich pfipravku je nutné, abychom potlacili
nezadouci mikroorganismy (jejich vyskyt ovliviuji technologické
podminky sklizné), aby byla zajisténa dobra kvalita krmiva a aby
ztraty vyzivné hodnoty krmiva byly snizeny na minimum.
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BAKTERIE KYSELINY MLE('NE,
které hraji dlileZitou roli pfi silazovani

f
. P

- ENTEROBAKTERIE A BAKTERIE
kf KYSELINY MASELNE, kterym se dafiv

.

BAKTERIE KVASINKY A VYTRUSY PLISNI, BAKTERIE, které mohou rist jen v
se prirozené vyskytuji na plodindch kontaktu se vzdusnym kyslikem

1. ROSTOUCI ROSTLINY

Na rostoucich plodinédch se pfirozené vyskytuje velké mnozstvi riznych druh(
bakterii, kvasinek a vytrust plisni. Pfevladajicimi mikroorganismy na rostlinach
jsou vétsinou ty, kterym se dafi v prostfedi bohatém na kyslik. Bakteriim, kterym
se |épe dafi v prostredi s nizkym obsahem kysliku, ke kterym patfi mlé¢né bakterie,
jsou obvykle zastoupeny v minimu. Pfed pose¢enim plodin jsou tyto bakterie
zcela neskodné, protoze nemaji pfistup k vyzivnym latkam rostliny, jelikoz ty jsou

uloZzené a chranéné uvnitf bunék rostliny.
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Teplo se vytvafi, kdyZ dychéni bunék
rozkladé vyzivné latky

Dychéni buriky rozklada uhlohydraty a
N-latky picniny

[

2. POSECENE ROSTLINY

Po poseceni plodiny dochézi k oddéleni rostliny od kofen(l a k ukonceni asimilace
Zivin a nastava postupny rozklad zivin. Rostliny na fadku zacinaji zavadat, coz
zvysuje obsah susiny rostliny. Souc¢asné probiha proces tzv. dychani bunék, ktery
ma velky vyznam pro budouci vysledek silaZovani. Pti dychani bunky rozkladaji
vyznamny zdroj Zivin pro bakterie uhlohydraty na oxid uhlicity a vodu, coz
predstavuje prvotni ztraty vyzivnych latek. Pfi dychani rostlinnych bunék se také
vytvaii teplo, které je ale odvadéno proudénim okolniho vzduchu. Spole¢né s
dychanim bunék dochazi k enzymatickému rozkladu bilkovin rostliny.

Zde je nejdllezitéjsi co nejvice zkratit dobu zavadani plodiny na poli (zvyseni susiny
picniny na pozadovanou uroven), ¢imz dychani bunék se zastavi a ndsledné ztraty
energie a vyzivnych latek se zastavi.
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Teplo se dale vytvdri, ale neni
odvadéno pry¢
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Uhlohydréty a bilkoviny se rozkladaji
jesté rychleji

uhlohydrétd z uvolnéné rostlinné Stévy
dale rozmnozuji

3. POREZANE A SILAZOVANE PICNINY

Po dosazeni optimalni fenofaze sklizené plodiny a dosaZeni pozadované susiny je
picnina posbirana, pofezana a sildZovana do silazniho prostoru, kde je dusdnim
ze sildzované pice vytlac¢en vzduch resp. kyslik, avsak teplo vznikajici pfi dychani
bunék zUstava v silaZované pici. Pofezanim rostlinné hmoty se narusi ¢ast bunék
rostlin a bunécna stava, ktera obsahuje velké mnozstvi uhlohydrat(i se uvoliuje z

pofezané picniny.

Kombinaci pfitomnosti mlé¢nych bakterii a pfistupu k uhlohydratm (WSC)
dochazi k zahajeni rozmnozovani bakterii v sildzované picniné a tvorbé k. mlécné.
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Buriky rostlin se rozkladaji a vyzivna Stava
se uvolfiuje

Dychéni bunék v fezance picnin koni,
kdyz je kyslik vycerpan

Tak zahynou bakterie, které 7iji z kysliku

Diisledkem je, Ze kvasinky a plisné jsou inakti-
vovany, ale nejsou zniceny

4. NASTALA DOBA, ABYCHOM ZASTAVILI PRISTUP
VENKOVNIHO KYSLIKU...

Prvnim krokem po naskladnéni sildZované hmoty do silazniho prostoru (silazni
zlab, baliky, plastové vaky, silaZni véze) je uzavfit pFistup kysliku do naskladnéné

pice.

Dychani bunék se zastavi, kdyz se kyslik vycerpa a nastava anaerobni fermentacni
faze.V této fazi na buriky rostlin ptsobi hydrolytické enzymy a uvolni vyzivnou
rostlinnou stavu. Po néjaké dobé zahynou bakterie, které mohou rist pouze v
prostfedi bohatém na kyslik.
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2. Kdyz se pH sniZi, enterobakterie a bakterie kyseliny maselné se postupné
prestanou rozmnozovat. Misto toho, se dafi bakteriim kyseliny mlécné. ..

tace mize zadit. Pfi fermentaci picnin maji nejvétsi vyznam predevsim tfi typy bakterii, dvé
$patné a jedna dobra.

Nezadouci jsou enterobakterie a bakterie kyseliny maselné (klostridie). Dobré jsou bakterie
kyseliny mlé¢né. Po naskladnéni sildZzniho prostoru prevladaji ve hmoté enterobakterie,
protoze je jich nejvétsi mnozstvi, ale také zacinaji rist bakterie kyseliny maselné a mlécné.
Kdyz se bakterie rozmnozuji a vytvareji kyseliny a alkoholy,
spotiebovavaji vyzivné latky (uhlohydraty, pfedevsim cukry).
\ Enterobakterie tvofi mimo jiné etanol a butandiol. Bakterie kyseliny

... Bakterie kyseliny

3 micené o maselné produkuji kyselinu maselnou a bakterie kyseliny mlé¢né tvofi
W yselinu miénou

kyselinu mlé¢nou, kterd je nejsilnéjsi kyselinou. V3echny tfi vytvafi dioxid

Enterobakterie tvorf etanola
putandig [ } uhliku (CO2) a vodu v riizném rozsahu. Pro fermentaéni proces je rozho-

Bakterie kyseliny maselné s -

vytvareji kyselinu maselfous - 4%

ebo Vil & Ehvy kyseliny maselné nevydrzi stejné dobre kyselé prostredi, jako bakterie

dujici rozdil mezi bakteridlnim typem, protoze enterobakterie a bakterie

kyseliny mlécné.
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4. Nyni se zastavil riist v3ech bakteri, ale nékteré z nich mohou piejit do
3. Kdyz pfevlddnou bakterie kyseliny mlécné, uzaviené prostredi se stane tzv. formu vytrust. Bylo vytvofeno prostiedi bez pfistupu kysliku s nizkou
jesté kyselejsim. To vede k tomu, Ze bakterie kyseliny mlécné také hynou. ... hodnotou pH.

To znamena, Ze bakterie mlé¢ného kvaseni produkuji silnou kyselinu mlé¢nou, kterd
postupné snizuje pH sildzované hmoty. S postupujicim poklesem pH dochazi k postupnému
Utlumu ristu nezadoucich bakterii a postupné nadvladé bakterii mlé¢ného kvaseni. Po
dosazeni pH silazované hmoty 4,5 se zcela zastavi rlst enterobakterii. Pfi dalsim poklesu

pH k 4,2 se zastavi rlist bakterii maselného kvaseni, které mohou pfejit do inaktivni formy
vytrus(. Bakterie mlé¢ného kvaseni obvykle dosdhnou svoji maximalni koncentraci po 2 -6
dnech fermentace. Pokles pH pod hodnotu 4,0 zastavi rist i bakterii mlé¢ného kvaseni.

V optimalnim pfipadé bude kone¢nym vysledkem nizké pH a okolni prostfedi bez ob-
sahu kysliku, coz zajistuje stabilni silaz, kde bylo ukonéeno dychani bunék a kde nemaze
dochazet k zadné mikrobialni ¢innosti. Silaz se ted mlze skladovat po dlouhou dobu. Ve
skute¢nosti se pH zfidka snizi natolik, aby se rast bakterii zcela zastavil. Casto z(istane malé
mnozstvi enterobakterii a bakterii kyseliny maselné, které konkuruji bakteriim kyseliny
mlé¢né. Za nepfiznivych podminek napf.: zvyseni teploty silaZe v letnim obdobi, nebo v
pfipadé pristupu vzduchu, resp. kysliku do sildZze mohou bakterie zacit rist a zahajit novou,
sekundarni fermentaci, které zvysuji ztraty vyzivné hodnoty. Vytvéii kyselinu maselnou a
zvysuje se teplota sildze. Proto musite vzdy pfi sildZovani pouzivat konzervacni pfipravky,

abyste zamezili sekundarni fermentaci. 9
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Kdyz je znovu mozny pfistup kysliku, bakterie ve
stadiu odpocinku se probudi k Zivotu. | kvasinky a
plisné mohou zacit nardistat

Kdyz zacnou bakterie nariistat, zacne se vytvéret
teplo, oxid uhlicity a voda

DOBA NA KRMENI

Tato &ast procesu silaZzovani je pravdépodobné nejcitlivéjsi proto, abychom zamezili,
resp. minimalizovali ztraty kvality sildZe a zvifata dostala sildz beze zmén. P¥i vybirani
silaZe ze Zlabu se krmivo provzdusni, odkryté elo sildZniho prostoru pfijde do styku se
vzduchem, resp. kyslikem. Prostfedi bohaté na kyslik zpUsobuje, Ze odpocivajici bakterie,
kvasinky a plisné zavislé na kysliku se za¢nou rozmnoZzovat a vytvéreji teplo a dalsi
sekundarni metabolity, Sildz se za¢ne zahftivat. Jestlize nepouZzijete konzervaéni pfipravek,
ktery m{iZe zastavit tento proces, bude zahfivani silaZze probihat az do té doby, nez
zvifata krmivo spotrebuiji.

Jestlize byla sildz kromé toho uz od zac¢atku nestabilni tzn., ze pH nebylo dostate¢né niz-
ké, mlze to vést k velkym ztratdm organickych Zivin a velky podil susiny silaZe se rozlozi
za vzniku oxidu uhlic¢itého (CO2), tepla a vody. Nar(st plisni, kvasinek neni skodlivy pro
zvifata, ale snizuje obsah Zivin. Naproti tomu nar(st plisni mize zptsobit onemocnéni
zvifat z dGvodu tvorby jedovatych mykotoxin(, v pfipadé vdechnuti spér do plic vznikaji
zanéty. Kdyz je silaz okysli¢ena, bakterie ve stadiu odpocinku se probudi k Zivotu. Také
kvasinky a plisné se zacinaji rozmnoZovat.



FAKTORY
OVLIVNUJICI SILAZOVANI

Proces silaZzovani je, jak bylo dfive fe¢eno, jen zfidka optimalni. Velky pocet faktor(
muze narusit tento proces a zpUsobit rozsahlé ztraty organickych Zivin. V této ¢asti
se zminime o nejdulezitéjsich faktorech.

gl _
POTREBNE!pHINIZ3i NEZ 4,2 POTREBNE-p'H
45

’ 1 : %~ BAKTERIE
BAKTERIE - ) T = KYSELINY
" _KYSELINY. ' ®
MASELNE %

SILAZ A'NIZKOU SUSINOU

-

1. pH RESP. STUPEN KYSELOSTI

Nizké pH a prostiedi bez pristupu kysliku jsou zakladnimi kameny Uspésného pro-
cesu sildZzovani. Jak nizké pH je potreba, aby silaZ byla stabilni, a kde nerostou zadné
bakterie, zalezi na obsahu susiny v sildzovaném krmivu. U picnin sklizenych pfimou
sklizni s obsahem susiny méné nez 25 % musi byt dosaZzena hodnota pH niz3i nez 4,2.

Pti vy$sim obsahu susiny (dvoufazova sklizen se zavadanim) nemusi byt pH tak
nizké. Dlvodem je, Ze zvyseny obsah susiny (vyssi osmoticky tlak) pdsobi negativné
na rst nezadouci bakterii v silazi napt. bakterii maselného kvaseni.

1
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2. OBSAH SUSINY V ROSTLINACH

Obsah susiny ve sklizeném krmivu hraje rozhodujici roli pro konec¢ny vysledek
procesu sildzovani. Jde o nalezeni spravné rovnovahy mezi obsahem susiny a vody
Vv pici.

Baleni je obtiznéjsi, protoze rozhoduje mira stlaceni lisované pice a schopnost
vytlaceni kysliku z baliku. Nevytlaceny kyslik zvysuje nebezpeci narlstu plisni a
kvasinek. Krmivo s nizkou susinou se bali snadnéji, ale vyZzaduje nizsi pH, aby byla
silaz stabilngjsi. Cim je obsah susiny v krmivu nizsi, tim citlivéjsi je silaz na narast
kyseliny maselné.

PFi niz8im obsahu susiny (pod 28%), dochazi také k problém{m s tvofenim silazni
tekutiny. Silazni tekutina obsahuje cenné rozpustné ziviny, které odchazi ze

silaze.

Souhrnné byste se méli snazit docilit obsah susiny v rozmezi 28-45 %, abyste ziskali
stabilni silaz, kterd ma dobrou vyzivnou hodnotu. Volba obsahu susiny v krmivu
zavisi na vasem zpUsobu skladovani.
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JETEL POTREBUJE VELKE MNOZSTVI } !KRMNA KUKURICE VYZADUJE MENE

KYSELINY. MLECNE, ABY SE pH SNiZILO "(,Y_E,ELINY MLECNE ABY SE pHISNIZILO-,
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3. PUFRACNI KAPACITA KRMIVA

Pufra¢ni kapacita je méfitkem, kolik kyselin bakterie potiebuji produkovat, aby
snizily pH dostatecné na pozadovanou uroven. Vyznam pufracni kapacity zavisi na
tom, jaké rostIiny siléiujete Vojtééka ajetel jsou bohaté na dusikaté Iétky (N-I) maji

Plodiny s vysokou pufracni kapacitou vyzaduji delsi dobu fermentace, aby se pH
snizilo pod kritickou hodnotu a vytvofil se stabilni stav. Picniny jsou proto obtiznéji
sildzovatelné ve srovnani s plodinami s nizkou pufracni kapacitou. Nebezpeci u
obtizné sildZovatelnych plodin je, Ze snizeni pH nebude dostate¢né.

Pti silaZzovani enterobakterie a bakterie kyseliny maselné pokracuji v rdstu na
ukor bakterii kyseliny mlé¢né.

Obtizné sildzovatelné plodiny, proto vzdy vyzaduji pfidani konzervacnich
pfipravkd, které pomohou rychle snizit pH a tim zabranit rlistu nezadoucich
bakterii.

13
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KYSLIK-V-SILAZI PODPORUJE :ﬂ\ KYSLIK'V.SILAZI.ZVYSUJE

PLISNE A KVASINKY RESY. ZTRATY.VYZIVNE HODNOTY ;:-

4. KYSLIKV SILAZI

Absolutné nejdlezitéjsim faktorem pro Uspésné silazovani je vytlaceni kysliku ze
sildzované hmoty a nasledné zabranit pfistupu kysliku do sildze. Je tfeba vytvofrit
anaerobni prostiedi bez pristupu vzdusného kysliku. Pouze tehdy muze prestat
dychani bunék a zacit fermentace bakterii kyseliny mlé¢né. Dobré dusani a stlac¢eni
vytlaci kyslik ze silaze a zkrati dobu, pfi které dychani bunék zpusobuje ztratu
vyzivné hodnoty. Zbyly kyslik mGze zplsobit, Ze narostou nezadouci aerobni
bakterie, kvasinky a plisné.

| vytrusy plisni mohou byt probuzeny k zivotu, coz také zpUsobuje ztraty vyzivné
hodnoty. Plisné mohou kromé toho vytvofit sekundérni metabolity (mykotoxiny),
které jsou jedovaté pro zvifata a zpUsobuji zhorseni zdravotniho stavu.

Pravidlem je, Ze ¢im je nizsi susina krmiva pfi sklizni, tim snadnéjsi je dosazeni
jejiho zabaleni bez obsahu kysliku, avsak pfi susiné pod 28 % se uvoliiuje z pice
silazni tekutina a baliky se deformuji. pfi obsahu susiny vy3sim nez 45 % je zabaleni
obtiznéjsi.
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5. PRISTUP K UHLOHYDRATUM (WSC)

Jestlize je obsah uhlohydratl v krmivu nizky, uhlohydraty se rychle spotiebuji
spole¢né bakteriemi kyseliny mlé¢né a enterobakteriemi. Nardst bakterii kyseliny
mlécné je zpomalen a je také zabranéno dostatecné snizeni pH. Toto poskytne
podminky k rozvoji nezadoucich "Spatnych” bakterii. Kdyz je obsah uhlohydrat(
nizky, méaselné bakterie mohou bilkoviny rozkladat az na kone¢ny produkt -
¢pavek. Kromé toho se v silazi vytvafi jedovaté biogenni aminy. Kone¢nym
vysledkem bude silaz horsi kvality.

15



Trava, kukufice

Luskoviny

Trava, kukufice

Luskoviny

TRIDA 1: SILAZOVATELNOST . TRIDA 2: AEROBNIi STABILITA

Temperaturékning

Pocet dnli

bsah susiny
TRIDA 5: CLOSTRIDIE

DLG v Némecku certikuje konzervacni pripravky. e

plodin a obsah susiny 15-50%. [

Trida 1. Dobr4 silazovatelnost pro vSechny typy / ‘::-1] [

Trida 2. Prodlouzit stabilitu silaze béhem krmeni.
Pokusy jsou testovany s pfistupem vzduchu.

Trida 5. Plsobit proti klostridiim v silazi.

KONZERVACNI
PRIPRAVEK JE
PREDPOKLAD K DOSAZENI
KVALITNI SILAZE

Mnozi zemédélci, ale zdaleka ne vsichni, pouzivaji konzervacni pfipravky, aby ziskali sildz s
co nejvyssi vyzivnou hodnotou a zamezili vyskytu kyseliny maselné, kvasinek a plisni. Po-
zitivem pouziti konzervacnich pfipravku je nakonec vyssi zisk z mléka a zvyseny piirQstek
u zvifat na maso a lepsi zdravi zvitat. Pomoci modernich konzervacnich pfipravkd mizete
snizit ztraty susiny o 5-30 % a soucasné zabranit zbyte¢cnému znehodnoceni krmiva z
ddvodu napadeni plisni nebo kvasinek.

Existuji tfi typy konzervacnich pfipravkd, které plsobi riznymi zpUsoby:



ORGANICKE KYSELINY

Patii ke starsi generaci konzervacnich pfipravkd. Obsahuji kyselinu mravenci, nebo

kyselinu propionovou. Kyseliny funguji nejlépe, kdyz ma silaz nizkou susinu.

Kyseliny ovliviuji proces silazovani tim, ze rychle snizi pH v silaZi a tak omezi pod-
minky pro mnozeni bakterii. Nevyhodou kyselin je to, Ze nezpUsobi zneskodnéni
bakterii kyseliny maselné, které se pfeméni do formy vytrus(, kdyz se snizi pH. Dalsi
nevyhody jsou, Ze kyseliny zpUsobuiji korozi sklizecich stroj( a jsou zdravi $kodlivé

pro obsluhu béhem jejich aplikace.

BAKTERIALNI
KONZERVACNI PRIPRAVKY

Skladaji se z bakterii kyseliny mlé¢né, které se aplikuji rozpusténé ve vodé. Funguji
nejlépe, kdyz picniny maji vysoky obsah uhlohydratl resp. cukrd (WSC). Pridanim
bakteridlnich pfipravk( se zrychli pfirozeny fermentacni proces. Bakterie kyseliny
mlécné navic zvysuji tvorbu kyseliny mlé¢né a pH se snizi rychleji. Nevyhodou je

to, Ze neznici bakterie kyseliny maselné, které se namisto toho prejdou do formy
vytrust. Neochranuiji silaz ani proti napadeni plisnémi a kvasinkovymi houbami, coz

je dllezity rizikovy faktor v souvislosti s kvalitou krmeni zvifat.

Jestlize v silaZované pici neni dostate¢né snizen obsah kysliku, za¢nou rist plisné
a kvasinky, nasledné se rychle produkuje a kumuluje teplo, coz zplsobuje zvyseni

teploty v silazi.

SOLI ORGANICKYCH KYSELIN

Soli kyselin se nazyvaji chemickymi prostiedky, ale nesmi se zaménovat za kyseliny.
Soli kyselin maji 3ir3i oblast pouziti, nez ostatni konzervacni pfipravky a mohou
se pouzivat jak pfi nizké susing, tak u sildZe s vysokou susinou. Jisté soli, jako napf.
Safesil, vytvareji béhem pocatecni faze fermentacniho procesu jedovaty plyn, ktery
obzvlasté nici nezadouci bakterie. Tvorba plyn( je divodem toho, Ze nemUzete
primo krmit s témito konzerva¢nimi pfipravky. Soli funguji jako konzervacni
prostfedek za pritomnosti kysliku, jak predtim, nez je viechen kyslik spotiebovan pfi
zacatku silazovani a pfi krmeni. Tyto konzervacni pripravky poskytuji silaz s vy$Sim
pH (vy33i pH je vhodnéjsi pro pH bachoru dojnic) a i kdyz je pH silaze vyssi, tak silaz
je stabilni a krmivo nezvysi teplotu béhem krmeni, protoze soli kyselin inhibuji

plisné a kvasinky.
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Y\
1. Pouzijte internetové Stranky napt.:

www. vallprognos.se, aby jste urcili optimalni dobu sklizné
2. Zkontrolujte aktualni predpovéd pocasi

3. Nechte picninu zavadnout az na pozadovany obsah susiny
Pro silazni Zlab 28-40 % susiny. Pro senazni véze 45 % susiny dole

a 25 % susinynahote. Pro obalované baliky 35 -50 % susiny.

Pro sildzni vaky 30-40 % susiny.

4, Stanoveni obsahu susiny pomoci mikrovinné trouby

Stanoveni obsahu susiny pomoci mikrovinné trouby je rychld metoda, ale vyzaduje
opatrnost z divodu nebezpedi vzniceni. Toto je obzvlasté dllezité, jestlize budete
méfit obsah susiny v silazi. Pouzijte mikrovinnou troubu s otacejicim se talitfem.
Postupujte ndsledovné: Nafezte zkudebni vzorek na 2-3 cm dlouhé kousky. Navazte
100 g fezanky. Pouzijte napt. keramickou formu na zapeceni. Ohrejte podle nize
uvedené tabulky. Znovu zvazte. Obsah susiny je stejny jako zbyld hmotnost v
gramech. Pfiklad: po ohféti zlistane 20 g - tzn. obsah susiny je 20%.

VZOREK PRIKON DOBA
zelend hmota 750 W 10 min, vyjméte a zamichejte + 2 min
silaz 750 W 6 min, vyjméte a zamichejte + 3 min

Pramen: SLU Teknisk rapport 9 (Technickd zprdva SLU ¢.9) (2002) Pozor! Suseni mdiZe to trvat rizné dlouhou dobu pro rizné druhy picnin. Abyste mohli byt piesnéjsi,
musite vyjmout vzorek a potom jej zvdzit. Kdyz vzorek nesnizf hmotnost, je mozné susinu vypocitat. Budte opatrni na suché materidly, které se mohou vznitit, jestlize
se susi piilis dlouhou dobu. Do mikrovinné trouby je nutné umistit sklenici studené vody.
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5. Spravna vyska strnisté porostu
Vhodna vyska strnisté je 8-10 cm. Nebezpeci zahlinéni je mala a dalsi rdst porostu
neni narusden.

6. Nebezpeci desté
Pfi nebezpecti desté na posecené plodiny je vzdy nejlepsi, jestlize sklidite picninu co
nejrychleji, i kdyz nebylo dosazeno pozadovaného obsahu susiny.

7. Rozprostieni pice na poli pro zavadani

Abychom dosahli pozadované susiny co nejrychleji, musite pouzit Zaci stroje, které
pici nejen posecou, mechanicky narusi, ale také co nejvice rozprostfou do tenké
vrstvy pro rychlé zavadani.

8. Naplanujte technologicky zptisob sklizné

Naplanujte zplsob fadkovani na poli tak, aby jste méli co nejrovnomérné;si

fadky na pokose. Zvysite tak pravdépodobnost toho, Ze se sildzni pripravek
rovnomérné aplikuje do sklizeného krmiva. jestlize balite do balik{, pak budete mit
rovnomérné;si baliky.

9. Vycisténi Silazniho prostoru je dulezité pro

lepsi ucinnost konzervacniho prostiedku

Pfi zméné typu konzervacéniho pfipravku z organickych kyselin na soli
kyselin je vycisténi mimoradné dllezité, nebot nékolik centilitr(i kyseliny
mUze znicit celé dodané mnozstvi soli kyselin. Smés muze také vytvorit
zdravi Skodlivé plyny pro obsluhu sklizeci techniky, hlavné v aplika¢nim
zafizeni a zasobniku na konzervacni pfipravek. Po ukonceni sklizné, ap-
likaci pripravkuy, je treba zafizeni oplachnout. Vyvoj plynd (soli a kyselin)
muze byt tak velké, ze uzaviena nddoba muze prasknout nebo

vybouchnout.
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10. Dodrzujte pozadovanou délku fezanky

Nastaveni délky fezanky na sklizecim stroji ovliviiuje obsah vzduchu resp. kysliku
v naskladnéné hmoté do sildZniho prostoru. Jestlize mate kratsi délku rezanky skli-
zené picniny, pak se usnadnuje dusani a vytvoreni anaerobniho prostiedi. Kromé
toho oteviené plochy ezl uvolnuji vyZivu (cukr) pro bakterie kyseliny mlé¢né, coz

urychluje fermentacni proces.

11. Bezpecna aplikace u sklizeci fezacky

(prmérna délka fezanky 10 - 20 mm)

Doporucujeme, aby silaZni pfipravek byl aplikovan nékde mezi vstupem (sbéraci
ustroji) plodiny a akceleratorem. POZOR! Neni vhodné aplikovat silazni prostiedek
pred sklizeci fezackou, nebo v nasypce. M(ze to ohrozit vyslednou kvalitu silaze,
protoze konzervaéni pfipravek by nebyl rovhomérné aplikovén do sklizené pice.

12. Bezpecna aplikace u sbéraciho vozu

(priimérna délka fezu 20 - 60 mm)

Aplikace musi byt provedena na sbéracim Ustroji. Jinak se vystavujete nebezpeci
toho, ze nékteré ¢asti sildZze mohou byt napadeny plisni nebo kvasinkami.

13. Zkontrolujte pozadovanou davku konzervacniho pripravku

Pred sklizni nejdrive zkontrolujte jestli aplikacni zafizeni funguje, ale hlavné, ze
davkuje spravné mnozstvi aplikované tekutiny. MlzZete to provést tak, ze vstiiknete
konzervacni pfipravek do vhodné nadoby a zméfite mnozstvi tekutiny .

a Cas. Ze ziskanych hodnot a vydatnosti sklizeného porostu nastavite
pozadovanou davku. Méfte napriklad mnozZstvi v litrech za
jednu minutu.
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14. Zkontrolujte davkovani konzervacniho pripravku
Jestlize predéavkujete, vyhodite penize do vzduchu. Jestlize budete nedostate¢né

dévkovat, ohroZujete snizenou kvalitu vyrobené silaze.

15. Pouzijte vice trysek pfi aplikaci
Pomoci dvou nebo vice trysek zlepsite rozpraseni a homogenni
zapraveni konzervacniho pfipravku do sklizené hmoty. zajistite lepsi ucinek

pouzitého konzervaéniho pfipravku.

16. Zkontrolujte vycisténi silazniho prostoru

Odstrante zbytky krmiv, jsou zdrojem nezadoucich mikroorganismd, které mohou
sildaz znehodnotit. Ttrhliny a diry mohou zplsobit, Zze do sildze bude vnikat vzduch
(kyslik). Zabezpecte odtok vody a aby voda nezlstala na misté. Stény silazniho
prostoru opatfete natérem, zabranite plsobeni sildZe na stény silazniho prostoru.
Pouzivejte plachty na stény silazniho Zlabu.

17. Zakryti Zlabt plachtou (vytvofeni anaerobniho prostiedi)
Pouzijte plachtu pres sténu Zlabu silaZniho prostoru. Musi sahat minimalné jeden
metr dold na vnitini strané, aby se nemohla vytdhnout pfi nakladani nebo vétrem.
JestliZe jsou stény nedostatecné izolované, méla by plachta pokryt celé stény a
alespon jeden metr na dné. Kdy?z je sildZni prostor naplnén ohnéte dovnitf

plachtu, kterd visi podél stény. Polozte minimalné dvé vrstvy plachty pres
celé silo. Jestlize musite délat spoje, musite zajistit, aby se prekryvaly
alespon 2 metry, abyste se vyhnuli Uniku. K zatizeni plachty pouZzijte
pytle naplnéné oblazky, pfipadné pneumatiky, nepouzivejte okolo

stén. Je mozné pouzit dulni pasy apod. Nepouzivejte sldmu, protoze

Idka mysi a potkany.

Tip: Dusejte aZ budou kola traktoru vihkd od stdvy plodin a ! y
pak dusejte jesté trochu vic! e b v /‘
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18. Naskladnéni silazniho prostoru
Nastaveni délky fezanky na sklizecim stroji ovliviiuje obsah vzduchu resp. kysliku

v naskladnéné hmoté do sildZniho prostoru. Jestlize mate kratsi délku rezanky skli-
zené picniny, pak se usnadnuje dusani a vytvoreni anaerobniho prostiedi. Kromé
toho oteviené plochy ezl uvolnuji vyZivu (cukr) pro bakterie kyseliny mlé¢né, coz

urychluje fermentacni proces.

19. Spravné zakryti naskladnéné pice

Zakryti je dilezité bez ohledu na to, jakou metodu skladovani pouzivate. Zarucite,
aby se rychleji vytvofilo prostiedi bez pristupu vzduchu, coz zmensi ztraty zivin a
nebezpedi zahfati sildZe. Na zac¢atku sildZzovani, kromé toho za¢ne fermentace
rychleji, protoze bakterie kyseliny mlé¢né vyzaduji prostiedi bez pfistupu kysliku
sildznim Zlabu nepokladejte najednou vice nez: 20 cm tlusté vrstvy.

Tip: Dusejte az budou kola traktoru vihka od stavy pice a pak dusejte jesté trochu déle!

20. Zkontrolujte dostatec¢né udusani sildazni hmoty)
Chcete-li provést kontrolu kvality hutnéni, mGzete vytiznout kvadr, ktery narezete
a zméfite, pfipadné pouzijete penetrometr, kterym zjistite aktualni stav.

Doporucené hodnoty jsou tyto:

Silazni Zlab 180 - 220 kg susiny/m’
Vézové silo 200 - 260 kg susiny/m’
Baliky 200 - 250 kg susiny/m’
Plastovy vak 180 - 200 kg susiny/m’



TIPY A RADY O SILAZOVANI

21. Pfeprava baliki

Méli byste se vzdy snazit pfemistit hotové baliky na misto skladovani co nejdfive,
aby byly chranény proti ptak{im, hlodavclim a domacim zvitatdm. Z hlediska
sildazovani by se mély baliky, které maji nizky obsah susiny (niz3i nez 30%), pfemistit
do tfi hodin po lisovani. Jestlize to neni mozné, je lepsi pockat 24 hodin po zabaleni.

22, Silaz otvirejte az za 6 tydn(i
Sildz by se neméla otevfit dfive nez za Sest tydnl po uzavieni. Fermentacéni proces
potiebuje tuto dobu k tomu, aby vyrobend silaz byla stabilni.

23. Rovné plochy pfi vybirani silaze

Vsilaznich zlabech a u plastovych vaku by se mélo vybirani silaze provadét pomoci
stroju, které zanechaji rovny a plochy fez. Je to dllezité proto, aby se zmensila
plocha, kterd je vystavena kysliku na minimum a proto, aby se neporusily vrstvy

silaze.

24. Kvalita silaze a likvidace zkazené silaze

Stanovte kvalitu vyrobené silaze, podle zvolenych ukazatel( a typu pouzitého
konzervacniho pripravku. Odstrarite poskozené ¢asti silaze, protoze jsou zdrojem
jedovatych latek vzniklych rozkladnymi procesy.

25.Varovani pred plyny ze silaze
P¥i véech typech sildZovani se vytvéreji nebezpecné plyny (CO2, NOx).
Nezapomernte vétrat vzdy predtim, nez vejdete do silazniho prostoru.
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Dusitan sodny se preméni na plyn, ktery
zabije enterobakterie a bakterie kyseliny
maselné ...

l

‘i .h ... zatimco natrium-benzodt a sorban draselny

chrani proti nérlistu kvasinek a plisni ...

emmmm

‘ ey e
1 = ! J§F ... ataksevytvori optimalni
- pominky pro rist bakterii
BENSOAT @ P ; ¢ kyseliny miécné.
DRASELNY. sonuv " SODNY \ i) e =

SAFESIL® - JEVHODNY PRO
VSECHNY PLODINY A PODMINKY

Safesil byl vyvinut v Uzké spolupraci s SLU (zemédélskou univerzitou) v Uppsale ve
Svédsku, aby se ptekonaly nevyhody pouzivani kyselin a bakterialnich pfipravka.

Cilem bylo vyvinout sildzni pfipravek, ktery bude G¢inny u plodin s vysokym i s
nizkym obsahem uhlohydratt (cukr(), s vysokou nebo nizkou pufracni kapacitou,
u sildzi s nizkym i vysokym obsahem susiny a ktery by kromé toho zabranil rozvoji
kvasinek a plisni. Novy silazni pfipravek by nemél byt také korozivni pro sklizeci RO KT
techniku a Setrny pro samotného uzivatele.

Vysledkem spolupréce se stal safesil - nové generace silaznich pripravki a
prvni ze sildznich pfipravka, ktery byl certifikovan organizaci Svensk mjolk

jako pro "dobré chemické feseni”. Safesil je také certifikovan nezavislou suereain | |
némeckou organizaci DLG v tfidach 1a, 1b, 1c, 2 a 5. Zadny jiny konzervaéni
pripravek nema tak Siroké moznosti pouziti.
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Safesil je zaloZzen na konzervacnich latkach ze samotné prirody

Safesil obsahuje pouze ovérené a vyzkousené konzervaéni latky a pfisady do potra-
vin, které jsou efektivni proti bakteriim, kvasinkam a plisnim: sorbat draselny, ktery se
pfirozené nachazi napf. v jefabinach, benzoat sodny, ktery najdeme v brusinkach a
jablkéach a dusitan sodny, ktery se pouziva v potravinach.

Kdyz se aplikuje Safesil do silaZe, dusitan sodny se pfeméni pfi reakci s kyselinami
na plyn, ktery zneskodni konkurujici enterobakterie a bakterie maselného kvaseni.
Odolné bakterie mlé¢ného kvaseni, pak mohou rst optimalné a vytvaret kyselinu
mlécnou, ktera rychle snizi hodnotu pH. Na rozdil od konzervacnich pfipravkud
starsiho typu zabranuje Safesil také tomu, aby bakterie maselného kvaseni vytvarely
spory. Safesil také chrani proti ristu kvasinek, které mohou zpUsobit problémy na
zacatku sildzovani. Vysledkem je stabilni silaz, kde nemuze dojit k druhotné fermen-

taci pii zkrmovani silaze.

Chemické latky obsazené v Safesilu brani rlstu bakterii, plisni a kvasinek. Riziko
prehfati silazi je proto minimalni.

Safesil vdm zarucuje nezdvislost na druhu plodiny, obsahu susiny a
zpusobu skladovani

Safesil je stejné efektivni na silaz vojtésky, travy, jetele, kukufice a sméskach. Safesil
muzete pouzivat bez ohledu na obsah susiny od 15% az do 50%. Safesil funguje pro
vsechny zplsoby skladovani. Safesil mimo to chrani smésnou krmnou davku (TMR)
pro krmeni. Nemusite pfidavat do TMR kyseliny pro zvyseni stability. Jestlize mate Sa-
fesil, potfebujete jen jeden konzervacni pripravek na farmé. Vie se vdm zjednoduZsi a

budete eliminovat mnoho problému na farmé.

Safesil neSkodi mechaniza¢nim prostiedkim ani je ji obsluze

Jestlize pouZzijete Safesil, nemusite se znepokojovat, Ze Vase stroje zrezivéji. Safesil
neucpdva trysky a cisténi je mozné provadét snadno pomoci obycejné vody. Ale jesté
dilezitéjsi nez Vase stroje je Vase vlastni zdravi. Safesil neni Ziravina a neobsahuje
zadné prostiedky vyvolavajici alergie. Pfi pottisnéni nehrozi poleptani kize.
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Safesil Pro - konzervuje vasi silaz a udrzuije ji stabilni,
nezahratou az po namichani TMR a jeji zkrmeni.

Safesil Pro je U¢inny konzervaéni pfipravek, obsahu-
jici koncentrovanou smés z Ucinnych konzervacnich
latek (E211, E202 a E250). Smés nekoroduje, ale silné
inhibuje rdst kvasinek, plisni,  snizuje podty spér a
zabranuje vytvoreni kyseliny maselné v silazi. Vysled-
kem je stabilni, hygienicky nezavadna silazi, ktera se
nezahfiva ani po smichani s krmnou smési do TMR.

Safesil Pro inhibuje rlist nezadoucich mikroorganismd

v silézi, vyrazné redukuije ztraty susiny a energie. Safe-
sil Pro chrani vaSe investice do produkce krmiv.

za 7 dni po otevieni

Kontrola Safesil Pro

Zdroj: Knicky, et al.J. Sei. Jidlo Agric.

Safesil Pro poskytuje studenou silaz se snizenymi en-
ergetickymi ztratami. Zah ata silaz je jasnym znakem
spot eby.energie nezadoucimi. mikroorganismy.

VaSe zvifata budou diky kvalitnim siléZim zvySovat
profitabilitu ZivoCisné produkce. Vyrobek byl vyvinut
spoleéné se Svédskou zemédélskou univerzitou
(SLU) pro chovatelé s vysokymi standardy kvality krm-
iv a Zivocisné produkce.

Safesil Pro se vyrabf ve Svédsku ze surovin, které jsou
ddkladné testovany, aby byla zachovana vysoka kval-
ita a bezpecnost krmiva (hodnoceni GMP+). Safesil
Pro chrani vSechny typy silaze; trava, lusténiny, kuku-
fice a cela zrna, ve vSech skladovacich systémech,
na Urovni susiny mezi 28-50%.

Extra ucinny proti zahfati silaze,
zpUsobené kvasinkami a plisnémi
Snizuje ztraty susiny a energie silaze

Krmiva a suroviny zajisténé kvalitou
(GMP+

DLG je certifikovana v nejméné 5 tridach
kvality silaze*

Neposkodi sklizhovou techniku
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— pro produkcni
podniky s

nejvyssimi
standardy jakosti
chovu
BALENi Kontejner 1000 litrG IBC Plastovy sud 200 litrd KLASIFIKACE Drazdivé; dalsi informace naleznete v bez-
Kanistr 25 litrG pecnostnim listu.
POUZIT Pro vSechny druhy plodin; vojtéska, trava, * CERTIFIKACE Safesil Pro je certifikovan DLG v nasleduiicich
jetel, kukufice a vihké mackané obili ve véech tridach:
skladovacich systémech; silazni betonové : s . ,
Slaby, v&¥ova sil balené kulaté balik JR—— e Osvédcena dobra schopnost fermentace u
zaby, vezova siia, zabalene kulate ballky a A snadno siléZovatelnych plodin.
razné plastové vaky. . g
Silaz mdze byt krmena dva tydny po = = . F’rvokézvan.é\/gobré schopnost fermentace
zasilézovani, ale doporugujeme 6 tydn( pro < N % stfedné silazovatelnych plodin.
dokonceni fermenta¢niho procesu silaze. fﬁ#_-” . . ,
Safesil Pro musi byt pouzit pro usmérnéni b * Prokazana dobra schopnost fermentace u
e o o obtizné silazovatelnych plodin.
fermentace silaze; nesmi byt aplikovan do
krmné smési. * Prokazané zvySeni aerobni stability silaze.
e Prokazany Ucinek na potlaceni po&tu
ZARU NI DOBA | 2 roky skladovani od data vyroby. Safesil Pro Klostridii a spor v silézi.
A SKLADOVANI | skladujte s bezpedn& uzavienym vikem, v Vyrobni fetézec ma certifikaci GMP+ pro

suchém, vétraném prostoru. bezpecnou vyrobu krmiv

Neskladujte Safesil Pro na pfimém slunci.
Pokud kapalina zamrzne, po rozmrazeni se
vrati do pQvodniho roztoku.

0BSAH Benzoat sodny (E211) Sorban draselny VYROBA Safesil Pro je Svédsky vyrobek vyrabény ve
(E202) Dusitan sodny (E250) Voda Falkenbergu. Vyrobni fetézec je podle GMP+
Uginna latka: 34% bezpecny pro podavani.

Hustota: 1,135-1,155 g/cm3
UPOZORN Ni Nevdechuijte plyny, které se béhem fermen-
taéniho procesu prirozené tvori; Mohou byt
velmi nebezpecné.

Safesil Pro konzervaéni pripravek uréeny k
aplikaci bez Upravy:

Kukurice:

1,5 litru/t zelené hmoty. Za béznych
podminek silazovani (sus.30 %):

3 litry/t zelené hmoty pfi obtiznych pod-
minkach, jako je dést, mraz, kontaminace
plidy, vysoké susina nad 36 %

4-5 itr(i / tuna zelené hmoty.V pipadé mokré
silaze doporucujeme Safesil Challenge nebo
zvySenou davku Safesil Pro. ZvySte davku
Safesil Pro pro suchou sildz az na DM 50%.

DAVKOVANI
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Safesil Bio - biologicky konzervacni
pripravek s dvojim uc€inkem

Safesil Bio obsahuje dvé slozky, mlééné bakterie pro- Vysledkem je excelentni silaZ se statisticky prikaznym
dukuijici kyselinu mlécnou - kmen Lactobacillus plan- zvySenim aerobni stability silaze.

tarum a tekuty citrat. Bakterie rychle snizi pH silaze,

tim snizi ztraty susiny béhem fermentaéniho procesu. Koncentrace citratu je nezbytna pro funkci a pfi do-

porucené davce Safesil Bio aplikujete nejméné 1 milion
Béhem fermentace je citrat konvertovan na kyselinu bakterii produkuijicich  kyselinu  mlécnou na gram
octovou a diacetyl bez ztrat energie. Kyselina octova zeleného hmoty.
a diacetyl rychle inhibuji rdst kvasinek. Tim dochézi k
potlaceni tvorby alkohold. Safesil Bio je schvaleny vyrobek pro ekologicky
hospodafici zemédélské podniky.

Schvaleno pro eko farmareni

Rychlé snizeni pH silaze

Priikazné zvyseni stability silaze bez
ztrat susiny a energie

Neposkodi skliznovou techniku

Stabilita silaze s Safesil Bio
se vice neZ zdvojnasobila

120 l
100
80
60
40

20

Hodiny do zvy3eni teploty 0 3 °C

Lactobacillus plantarum Safesil Bio

© . Zvysena stabilita silaze ukazuje nizSi aktivitu kvasinek,
#4 plisni a bakterii. Safessil Bio kombinuje bakterii a citrat,
=% coz vede K lepsi silazi b hem celého procesu krmeni.
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UDAJE 0 VYROB ESIL BIO

BIO

BALENI

C:Jést 1: 4 x 250 g lyofilizované bakterie
Cast 2: 1 x 25 litr citratu pro oetreni
100 tun zelenéhmoty

PLODINY

Vojtéska, trava, jetel, kukurice, GPS

DAVKOVANI

Doporuéena smés poskytuje davka 2 litry/t
zeleného hmoty.

Néavod k michani naleznete na $titku a na
www.safesil.com.

SKLADOVACI
SYSTEM

V&echny ulozné systémy

KLASIFIKACE

Céast 1: Inokulant nema zadnou tfidu
nebezpecnosti.
Cést 2: Citrat zpUsobuje vazné podrazdéni oci.

POUZITI

Safesil Bio (inokulant + citrat): sus.
28 % az 50 %

ZARU Ni DOBA
A SKLADOVANI

2 roky skladovani od data vyroby.

Cast 1: Inokulanty musf byt skladovany
na studeném a suchém.misté. Pro delsi
skladovani umistit pfi -20 C.

Cést 2: Citrat by nemé| byt skladovan na
prfimém slunci. Skladujte mezi 4-25 °C.
Uchovate mimo dosah déti.

OBSAH

Cast 1: Lactobacillus plantarum NCIMB
30094 1k20723
(poskytuje 1 milion cfu/g zeleného hmoty)

Cast 2: Kyselina citronova (E330)

S
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CHALLENGE

Safesil Challenge - smés konzervacnich latek
pro nejtézsi podminky sildzovani picnin

Safesil Challenge je pfipraven pro tézké podminky pfi
silazovani, jako je Spatné zavadani pfi opravdu nizké
susing silaze, silaz s vysokym obsahem spdr , nebo
vysokou kontaminaci pldou. Safesil Challenge ma
dodate¢nou Ucinnost vici nezadouci bakteriim, jako
jsou klostridie, spory plisni a enterobakterie.

Tim, Ze zlepSuje fermentadéni proces silazi a potladuje
nezadouci bakterie, spory plisni a kvasinky, jsou ztraty
susiny snizeny nejen béhem skladovani, ale i béhem
michani do TMR a béhem krmeni.

Safesil Challenge se sklada z pfirodnich konzervacnich
latek, které nezpUsobuji korozi u sklizeci techniky.

Jedna se o smés konzervacnich latek, bez zapachu,
je bezpecny pro obsluhu a nevyskytuji se problémy s
ucpanim trysek pri aplikaci.

Safesil Challenge poskytuje krmivo - silaz s nizsimi
ztrétami susiny, coz zase vede k Usporam vyrobnich
nakladl a snizené spotifebé krmnych smési.

A co vic, Safesil Challenge poskytuje lepsi hygienick-
ou kvalitu silaze, ktera ma pozitivni dopad na zdravi,

spotfebu susiny a vyssi produkci u zvifat. Cely vyrobni
fetézec je podle GMP+ bezpecny pro podavani.

Pripravek extra efektivni v obtiznych
podminkach

Chrani pred spérami plisni a tvorbou
kyseliny maselné v silazi

Kvalitni krmiva a suroviny (GMP+)

Nekoroduje ani nezapacha
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CHALLENGE

— bezpecné silazovani ve
Spatnych podminkach, hlavné

1.-a posledni sec.
s ""'.p

BALENI

Kontejner 1000 litr( IBC Plastovy sud 200 litr(i
Kanistr 25 litrG

POUZIT

Obsah susiny 15-45%.

V piipadé kontaminace pldou, nebo fekaliemi,
obtizné podminky pfi sklizni, jako je mraz, nebo
pozdni sklizné s nizkym obsahem cukru.

Pro v§echny plodiny; vojtéska, trava, jetel,
kukurice a GPS siléz ve vSech skladovacich
systémech; silazni Zlaby, véZova sila, zabalené
baliky a rizné plastové vaky.

Silaz mize byt oteviena a krmena dva tydny
po silazovani, ale doporucujeme 6 tydnd
pro dokongeni fermentacéniho procesu silaze,
hlavné v chladném obdobi.

ZARU Ni DOBA
A SKLADOVANIi

2 roky skladovani od data vyroby. Safesil
Challenge skladuijte s bezpecné uzavienym
vikem v suchém a vétraném prostoru.

Neuchovavejte Safesil Challenge na pfimém
slunci. Pokud kapalina zamrzne, po rozmra-
zeni se vréati k normalnimu roztoku.jako pred
zmrznutim

OBSAH

Benzoat sodny (E211)
Sorban draselny (E202)
Dusitan sodny (E250)

Voda

Uginna latka: 32%

Hustota: 1,130-1,155 g/cm3

DAVKOVANI 2 litry/t zelené siléZované hmoty
V obtiznych podminkach, jako je dést, mraz,
kontaminace pldou, zvyste davkovani o 1-2
litry na tunu sildzované hmoty.

KLASIFIKACE Drézdivé; dalsi informace naleznete v
bezpecnostnim listu.

VYROBA Safesil Challenge je Svédsky vyrobek, ktery byl
vyroben ve Falkenbergu. Cely vyrobni fetézec jg
podle GMP+ bezpecny pro podavani

UPOZORN Ni Nevdechuite plyny, které se béhem procesu

n&cini pfirozené tvorf; Mohou byt velmi
nebezpecn.
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Safesil Smart - novy konzervacni pripravek na bazi soli
organickych kyselin, které zajisti ekonomické naklady

na vyrobu silaze

Safesil Smart je nas nejnovejsSi konzervacni pfipravek.
Safesil Smart obsahuje nasleduijici konzervacni latky
(E211, E281 a E 250), které opatrnou selekci
nezadoucich mikroorganism{ poskytnou ekonomicky
ucinny vyrobek. Vysledkem je moderni konzervacni
pripravek na zakladé soli kyselin, které zlepsi kvalitu
sil&zi na vasi farmé.

Pripravek obsahuje dusitany, které v silazi béhem fer-
mentaéniho procesu zabiji nezadouci bakterie, jako
bakterie produkujici kyselinu méaselnou a soli organ-
ickych kyselin, které penetruji kvasinky a plisné a nici

st

=

LT
- (HURI R

je snizenim pH mimo buriky. Diky redukuijicimu poctu
nezadoucich bakterii, kvasinek a plisni je zabezpe&ena
zvySena kvalita silazi béhem skladovani a krmeni.

Safesil Smart je vyrabén ve Svédsku, ze surovin , které
jsou testovany na kvalitu a bezpe¢nost (GMP + hod-
noceni).

SAFESIL Smart konzervuje vSechny druhy a typy pic-
nin: travy, vojtésku, kukufici a vihké zrno, které jsou
skladovany v rliznych typech uskladnéni (silech) pfi
susingé 25 az 45 %.

Nové ekonomicky profitabilni slozeni

Kvalitu krmiva zabezpecuji suroviny
kontrolované procesem GMP+

Nezpusobuji korozi, ani zapach

Chrani silaze béhem silazovani,
skladovani a krmeni
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— Vyrobite hygienicky bezpecnou

a profitabilni silaz

SMART

DAVKOVANi

Safesil Smart je roztok namichan pro
nasleduijici davkovani :

Pri normalnich podminkéach sklizné:

(DM 30 %) : 3 .t zelené silazované hmoty
Pro vice informaci na davkovani navstivte
www.safesil.se

KLASIFIKACE

Drézdici, pro dalsi informace prectéte si
bezpecnostni list vyrobku.

VYROBA

Safesil Smart je Svédsky vyrobek vyrobeny
ve Falkenbergu. Produkéni fetézec je bez-
pecné krmivo podle GMP+.

VAROVANI

Neinhalujte plyny které prirozené vznikajf
béhem fermentac¢nimu procesu a mohou byt
nebezpecné.

BALENI Kontejner 1000 litr&l IBC Barel ® 200 litr&
Kanistr 25 litrd

POUZITI Obsah susiny 25 — 45 %.
Pro v8echny druhy picnin: travni, jetelovou,
vojtéskovou, kukuri¢nou siléz ve vSech
zpUsobech uskladnéni - silazni Zlaby, silazni
vé&Ze, obalované kulaté baliky a riizné druhy
plastovych vaka.
Silaz mize byt krmena béhem dvou tydn(
silazovani, ale my doporu¢ujeme skladovat
pfed otevienim min. 6 tydnd pro ukon&eni
fermenta¢niho procesu. Krmit pred sildZzovanim
se nedoporucuje

ZARU Ni DOBA 2 roky uskladnéni od data vyroby. Skladovani

& USKLADN Ni Safesilu Smart s uzavienym ventilem na
suchém misté s ventilaci.
Safesil Smart neskladujte na slunci. Jestlize
tekutina zmrzne, po rozmrznuti opét vytvori
bezpecny roztok.

SLOZENI Benzoat sodny (E211)
Propionat sodny (E281)
Dusitan sodny (E250)
Voda
Aktivni slozky 30 %
Hustota: 1135 - 1155 g/cm3

-ﬁﬁ”—“:‘:«f
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